
Quanto successo per la bella iniziativa, voluta per 
celebrare la Festa della Mamma! Per ricordare 
questa giornata speciale, quest’anno il Bon Bozzolla 
ha chiesto la collaborazione dei familiari, che con 
entusiasmo hanno accettato di condividere alcune 
foto delle loro mamme.
Testimonianze d’infanzia, scatti che ritraggono le 
mamme in gioventù, ritratti di famiglia, fotografie 
del matrimonio, immagini di vita quotidiana e di 
gite: una miniera di dolci memorie, di emozioni 
speciali e di sorrisi sinceri, a creare un vero e 
proprio murales dei ricordi.

Per tutte le mamme del BB
DOLCI RICORDI NEGLI SCATTI CONDIVISI DAI FAMILIARI

Tantissimi gli scatti ricevuti e condivisi come 
sempre sui canali social dell’Istituto, nella 
seguitissima pagina Facebook e anche all’interno 
del nuovo profilo Instagram, dove le nonne, con 
emozione, sono state felicissime di “rivedersi”, 
lasciandosi andare a piacevoli ricordi e qualche 
simpatico aneddoto di gioventù.
Un modo semplice, ma allo stesso tempo davvero 
speciale, per stringersi in un affettuoso abbraccio, 
ricordando, come scrive Mitch Albom, che “Dietro 
tutte le storie c’è sempre la storia di una madre. 
Perché è dalla loro storia che inizia la tua”.
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Finalmente 
la primavera!
TRA UN CAFFÈ E UNA PASSEGGIATA, 
CHE BELLO STARE ALL’APERTO!

Anche se il tempo quest’anno continua a essere un 
po’ birichino, i nonni del Bon Bozzolla non si sono 
certo lasciati intimidire. E così, appena si è aperto 
uno spiraglio di sole e le temperature si sono fatte 
primaverili, hanno colto la palla al balzo per godersi 
un po’ di aria fresca.
C’è chi, uscito per una breve passeggiata, è stato 
piacevolmente accolto dai bimbi e dagli educatori 
della vicina Scuola dell’infanzia di Soligo per una 
merenda, qualche gioco all’aria aperta e un po’ 
di chiacchiere. Altri invece hanno ben pensato di 
godersi un buon caffè in terrazzo, preparandolo 
rigorosamente con le proprie mani e, manco a 
dirlo, con la caffettiera, la famosa Moka...”altro che 
con quelle diavolerie moderne”, come sono soliti 
rimboccare con il sorriso i più giovani.

Buon 
compleanno!
I COMPLEANNI DEL MESE

GRAZIELLA N.

CESIRA Z.

ADA D.B.

POLICARPO C.

GABRIELLA S.

TEODORA F.

ROSA P.

Pronti a tifare tutti insieme la super squadra 
del Bon Bozzolla? Contiamo su di voi!
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In trasferta al  
“Bosco Incantato”
LE FARFALLE DEL BB COLORANO 
CISON DI VALMARINO

Ma quante farfalle a Cison di Valmarino! Come 
ormai consuetudine, il Bon Bozzolla ha partecipato 
anche quest’anno all’evento “Il bosco incantato 
sulla Via dell’Acqua”, manifestazione all’insegna 
dell’inclusione, del rispetto e della natura, che vede 
insieme enti, scuole e associazioni del territorio.
Dopo ferventi preparativi e giornate intere dedicate 
alle operazioni di taglio e assemblaggio, il 25 
aprile un gruppo di Ospiti si è avventurato tra 
i sentieri di Cison per posizionare tra alberi e 
cespugli una miriade di gioiose farfalle di carta 
colorata. E nonostante il meteo ballerino, anche 
questa nuova installazione made by nonni è stata 
un vero successo, ammaliando i visitatori! Felici 
di aver contribuito all’allestimento con le proprie 
opere variopinte, i nonni si sono poi divertiti tra 
chiacchiere, lotterie, giochi d’epoca e un buon 
caffè. Grazie di cuore all’associazione Al Mazarol 
- La via dei Mulini, che organizza la manifestazione 
e un arrivederci all’anno prossimo! Chissà cosa 
avranno in mente i nonni del BB, sicuramente ci 
stanno già pensando!

Il bello dell’arte 
e della musica
PROSEGUONO GLI APPUNTAMENTI,  
CON IL PIACERE DEL BELLO

Proseguono gli appuntamenti de “Il bello dell’arte” 
e “Il bello della musica”, progetti che hanno lo 
scopo di stimolare il senso del bello, la capacità 
di analisi e le abilità attentive e comunicative degli 
Ospiti, attraverso la visione di quadri, spesso di 
esponenti del territorio, e di famose opere liriche 
e di danza.
Gli Ospiti partecipano sempre con grande interesse 
ed entusiasmo: osservare i dipinti, i soggetti e l’uso 
del colore, così come concentrarsi sull’ascolto delle 
arie più celebri di tutti i tempi, è infatti un modo 
divertente per imbastire delle chiacchierate e far 
emergere anche ricordi di vita vissuta, richiamati 
dalle scene sulla tela o sullo schermo.
Grande attesa, dunque, per la visione della seconda 
parte de “Il lago dei cigni” di Cajkovskij, uno dei 
più famosi e acclamati balletti di tutto il XIX secolo 
che, dopo la prima di Mosca nel 1877, ancora oggi 
è presente nelle principali rassegne dei teatri di 
tutto il mondo. 



Flavia Casetta 
Segretario-Direttore
 
Martina Della Giustina
Psicologa
 
Elena Zanchetta 
Alessandra Presicce
Educatrici
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Rubrica 
Masterchef BB
SBRICIOLATA FREDDA ALLE FRAGOLE

Una versione fresca e veloce del classico impasto 
della crostata. Ecco a voi la sbriciolata alle fragole 
per la ricetta Masterchef BB di maggio.
Ingredienti: 350 gr. farina 0, 100 gr. burro, 100 gr. 
zucchero + 4 cucchiai, 30 gr. farina di mandorle, 2 
uova, 1 cucchiaino lievito, 300 gr. fragole, 150 gr. 
yogurt greco intero, 1 limone, menta q.b. 
Preparazione: Unire le farine, il lievito e lo zucchero, 
poi amalgamare con il burro freddo a cubetti e la 
buccia grattugiata di limone, infine con le uova, 
creando un composto granuloso. In una ciotola, 
tagliare a cubetti le fragole e condirle con il succo 
di mezzo limone e 2 cucchiai di zucchero, mentre in 
un’altra mescolare lo yogurt greco con altrettanto 
zucchero. Imburrare e infarinare uno stampo da 
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Appuntamenti di MAGGIO 2024

Via E. F. Cardani, 1/A - Farra di Soligo
T // 0438 841311 
M // info@bonbozzolla.it 
FB // Istituto Bon Bozzolla 
W // www.bonbozzolla.it
 
Orari Uffici Amministrativi 
dal Lunedì al Venerdì 09.00 - 12.00 
pomeriggio su appuntamento

crostata, compattare metà impasto per formare la 
base e distribuire in due strati la crema di yogurt 
e poi le fragole. Chiudere con il restante impasto, 
compattando leggermente la copertura. Cuocere a 
180° per circa 40 minuti, monitorando la doratura.
Il consiglio degli Ospiti: lasciate raffreddare per 
bene e poi servite la sbriciolata con foglioline di 
menta e zucchero a velo, sarà ancora più gradevole 
e fresca, perfetta per i primi caldi. Buon appetito!
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07 MARTEDÌ FESTA DEI COMPLEANNI  
ORE 09:30 - NUCLEO MONET / ORE 15:30 - NUCLEO BOTERO

08 MERCOLEDÌ FESTA DEI COMPLEANNI  
ORE 15:30 - NUCLEI VAN GOGH E GAUGHIN

10-24 VENERDÌ IL BELLO DELLA MUSICA
ORE 15:30

14 MARTEDÌ LETTURE ANIMATE 
ORE 16:00

21 MARTEDÌ ENAIP - BEAUTY & CUDDLES 
ORE 09:30

22 MERCOLEDÌ SFILATA VINTAGE 
ORE 16:00 - SALONE POLIVALENTE 

21 MARTEDÌ GIOCHI SENZA BARRIERE 
ORE 09:30- CASA AMICA A FREGONA


