
Sfilare in passerella come le celebrità, vestiti e 
preparati per un evento speciale. È la “Walk of 
Fame” del Bon Bozzolla, anzi dei nonni e delle 
nonne del BB, veri protagonisti di un indimenticabile 
pomeriggio hollywoodiano. Gli Ospiti si sono 
trasformati in VIP per un giorno, impersonando 
gli attori delle pellicole più famose al mondo: da 
Grease a Kill Bill, passando per Rocky, i western e i 
film in costume.
A prepararli e “imbellettarli”, come piace dire a 
loro, sono stati gli studenti dell’ENAIP che, uno ad 
uno, dopo aver realizzato trucco e acconciatura e 
“contrattato” la scelta dell’abito più adatto, hanno 
sfilato in passerella insieme al “proprio” Ospite. Con 
la musica di sottofondo, nonni e ragazzi si sono 
presi la scena davanti a un pubblico composto 
da familiari, amici e genitori degli studenti. Un 
pomeriggio dedicato alla bellezza e al buon umore, 
concluso con un bel rinfresco in compagnia, non 
prima di aver assegnato diversi premi, come la 
fascia per il personaggio più divertente o quella per 
il “travestimento” più originale!

Walk of Fame BB
GLI OSPITI DIVENTANO DIVI DI HOLLYWOOD

L’evento, immortalato dagli scatti del giovane 
fotografo Leonardo, che poi ne farà una mostra 
per il BB, è il gran finale del progetto “Beauty and 
Cuddles” realizzato proprio in collaborazione con 
la Scuola Professionale ENAIP di Conegliano. 
Nell’arco di sette appuntamenti, che hanno visto 
partecipare oltre cinquanta studenti dell’indirizzo di 
acconciatura, sono stati realizzati ben 580 servizi 
tra manicure, tagli e messe in piega, coinvolgendo 
di volta in volta oltre la metà degli Ospiti, tra cui 
anche alcuni anziani allettati.
Così il Bon Bozzolla si è trasformato in un vero e 
proprio salone di bellezza, allestito in sicurezza 
e con tutti gli strumenti e i prodotti del caso. 
Un’iniziativa vissuta con grande entusiasmo, sia 
dagli allievi, per i quali rappresenta un’esperienza 
di crescita professionale e umana, che dagli Ospiti, 
che ben si sono prestati a farsi coccolare con un 
bel taglio di capelli o un “maquillage” all’ultimo 
grido. Perché sentirsi belli fa bene a tutti e ad ogni 
età, parola dei nonni del BB!  
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Letture animate 
e acquerello
EMOZIONI DA COLORARE,  
EMOZIONI DA ASCOLTARE

Poesie, racconti, ma anche pennelli e colori.  
I laboratori delle “Letture animate” e di “Acquerello”,  
realizzati grazie agli amici dell’Università degli 
Adulti e degli Anziani di Pieve di Soligo, dopo aver 
accompagnato con gioia i pomeriggi del BB oggi 
giungono al termine. Almeno al momento, perchè 
gli Ospiti non vedono l’ora di ricominciare!
Da un lato, un’alternanza di voci e cadenze, capaci 
di dar vita ai grandi classici della letteratura, della 
prosa e della poesia, ma anche a scritti e romanzi 
più recenti, ha saputo trasformare le giornate in 
affascinanti viaggi per la mente e per il cuore. 
Dall’altro, approfondire la tecnica dell’acquerello e 
sbizzarrirsi con la tavolozza ha potuto stimolare la 
percezione visiva e riaccendere la creatività. 
Un ringraziamento alle signore Salvina e Faustina, 
anime artistiche e pazienti, e a tutti i lettori che, 
con grande passione e gentilezza, hanno condotto 
i “naviganti” in un viaggio unico e favoloso. Vi 
aspettiamo presto!

Buon 
compleanno!
I COMPLEANNI DEL MESE

IDA MARIA N.

BRIGIDA Z.

ALDUINO D.

AGNESE P.

LORENZO F.

CLAUDIO B.

MARIO R.

ANTONIO C.

STEFANO A.

GIOVANNA M.

LIDIA MARIA G.

PIETRO G.

NORI F.
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Lo sport  
che unisce
I TORNEI “BB&FRIENDS” E LE 
OLIMPIADI DELLA TERZA ETÀ 

Un vero e proprio trionfo la seconda edizione del 
“Trofeo BB & Friends” di pallavolo, non solo perché 
ad aggiudicarsi la medaglia d’oro è stata la squadra 
del Bon Bozzolla! La sfida che ha visto battersi 
all’ultima schiacciata ben 11 team composti dal 
personale di altrettante strutture per anziani del 
territorio, ha infatti richiamato oltre 400 persone 
tra giocatori, spettatori e amici arrivati da tutto il 
trevigiano. Un evento in grande stile, patrocinato 
dal Comune di Farra di Soligo e organizzato 
dall’Ente con il supporto della Pro Loco di Soligo e 
dell’Associazione Rugby Piave 1985.
Una giornata bellissima, all’insegna dello sport, del 
divertimento e della condivisione, a sottolineare 
lo spirito di solidarietà e vicinanza che accomuna 
le strutture e i colleghi che quotidianamente si 
occupano dell’assistenza agli anziani. Al termine 
delle partite, dopo le foto di rito e le premiazioni - 
sul podio con il Bon Bozzolla, secondo posto per 
Casa di Soggiorno “Divina Provvidenza” di Santa 
Lucia di Piave e terzo per “Casa Amica-Fondazione 
Maria Rossi Onlus” di Fregona - immancabile, 

Si torna in campo nel torneo di calciotto: chi 
vincerà quest’anno? Tifa anche tu per il BB!

anzi, memorabile, il “terzo tempo”, per concludere 
degnamente la giornata e riprendersi dalle fatiche 
del campo.
Ma non è finita qui! La sfida di pallavolo è stata 
solo il primo degli appuntamenti sportivi di 
questa primavera-estate. Tra pochi giorni, infatti,  
la squadra del BB sarà di nuovo impegnata a 
difendere il titolo di calciotto conquistato lo scorso 
anno durante il “Torneo Abitare Leggero”, mentre 
gli Ospiti andranno in trasferta a Pieve di Soligo per 
le “Olimpiadi della Terza Età”. In bocca al lupo a 
tutti i nostri atleti e... che vinca il migliore! 



Flavia Casetta 
Segretario-Direttore
 
Martina Della Giustina
Psicologa
 
Elena Zanchetta 
Alessandra Presicce
Educatrici
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Rubrica 
Masterchef BB
INVOLTINI DI ZUCCHINE

Per il mese di giugno vi proponiamo una ricetta 
fresca, sfiziosa e versatile, piacevole sia come 
antipasto che stuzzichino da servire con l’aperitivo 
nelle calde sere d’estate: ecco a voi gli involtini di  
zucchine per la ricetta Masterchef BB.
Ingredienti: 100 gr. formaggio fresco spalmabile, 
4 zucchine medio grandi, olio extra vergine d’oliva, 
sale, pepe in grani, rucola q.b. 
Preparazione: lavare e asciugare accuratamente le 
zucchine, poi tagliarle con una mandolina a fettine 
sottili come una sfoglia. Scaldare una griglia e 
cuocere le zucchine fetta per fetta, circa cinque 
minuti per ogni lato. A cottura ultimata, mentre si 
raffreddano, in una ciotola lavorare il formaggio 
con olio, sale e pepe, finchè non avrà raggiunto una 
consistenza molto cremosa. Prendere le zucchine 
e farcirle con un po’ della crema di formaggio, poi 
aggiungere una foglia di rucola e arrotolare a mo’ 
di involtino per racchiudere bene il ripieno. Fermare 
con uno stecchino e servire.
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Appuntamenti di GIUGNO 2024

Via E. F. Cardani, 1/A - Farra di Soligo
T // 0438 841311 
M // info@bonbozzolla.it 
FB // Istituto Bon Bozzolla 
W // www.bonbozzolla.it
 
Orari Uffici Amministrativi 
dal Lunedì al Venerdì 09.00 - 12.00 
pomeriggio su appuntamento

Curiosità: le zucchine sono originarie dell’America 
Latina e in Europa la loro coltivazione risale al 
XVI secolo. Tecnicamente mangiamo il frutto di 
una pianta - quello della zucca - prima che diventi 
troppo grande - e quindi non sono né un ortaggio 
né una verdura. Al mondo ne esistono almeno 500 
sotto-varietà: oltre a quelle verdi classiche, in Italia 
ad esempio troviamo le tonde, le fiorentine, le gialle, 
le nere, le striate di Napoli e quelle a trombetta.
Consigli degli Ospiti: se non avete voglia di grigliare, 
cuocete le zucchine al forno, ma attenzione, devono 
essere sempre sottili e... abbondate pure con le 
quantità, perché servite così sono davvero golose! 
Buon appetito!
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04 MARTEDÌ FESTA DEI COMPLEANNI 
ORE 09:30 - NUCLEO MONET / ORE 15:30 - NUCLEO BOTERO

06 GIOVEDÌ FESTA DEI COMPLEANNI 
ORE 09:30 - NUCLEI VAN GOGH E GAUGHIN
OLIMPIADI DELLA TERZA ETÀ 
ORE 14:30 - CASA PER ANZIANI DI PIEVE DI SOLIGO

18 MARTEDÌ USCITA IN FATTORIA 
ORE 15:30 - A CASA DI MOIRA


